
Herstellung 

Geschichte... 

Dynamischer Partner seit vielen Jahren, war unser Hersteller schnell von der Idee begeistert uns 
bei dem neuen Projekt zu unterstützen. 
Diese kleine Frischkäserolle von 150g ist aus Ziegenrohmilch hergestellt und vom frischen 
Paprika umgeben. 
Die Einzelverpackung mittels MAP (modifizierte Schutzatmosphäre) sorgt für eine optimale 
Haltbarkeit, bis zu 30 Tagen vor Packungsöffnung, und Frische des Produktes, sowie erleichtert 
den direkten Verkauf an den Konsumenten. 
Ideal im Sommer zum grünen Salat oder auf frisch gebackenem Brot. 

Unser Hersteller ist im Herzen der Normandie des Departements La Manche angesiedelt. 
Die Anzahl der Ziegen der Rasse Alpine stieg von 40 Tieren im Jahr 1969 auf heute 400 Tiere. 
Diese produzieren 320 000 Liter Milch pro Jahr. 
Das Futter besteht aus Mais, Luzernen, Getreide und Mineralien, welche eine gute Ernährung ermöglichen 
und somit die geschmackliche Qualität der Käse beeinflusst. 
Wie unsere lieben Ziegen, gourmande und neugierig, lassen Sie sich von den neuen Aromen verwöhnen.  

150 g Vin rosé vif 
Tourraine Frisch vollmilch 

Weichkäse mit                   
natürlicher Rinde 
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