PALET DE BREBIS

CREATEUR DE PLAISIR ALl QUOTIDIEN

Herstellung

Unser Palet de Brebis wird Ihnen bestimmt an le Pérail erinnern.

Ergebnis der Familiengeschichte von unserem Produzenten, dieser Kdse wird noch wie friiher aus
einer weichen Quark-Lab hergestellt.

K3se mit natlrlicher Rinde, indem sich eine leichte rasierte Blume entwickelt, wird sein Teig fein
und cremig.

Auf dem steinigen Gebiet von Causse Méjean finden die Mutterschafe eine Ernahrung aus einer
sehr reichen Naturflora, die der Milch ihre typichen Eigenschaften geben wird.

Verpackt in einem durchsichtigen Einwickelpapier wird Ihr Palet de Brebis in lhrer Theke
geschitzt, was auch den Verkauf leichter machen wird.

Geschichte...

Dieser kleine Produzent, der 11 Herden und 25000 Schafe aus Lacaunerasse zusammenfasst, wiinscht die
pastorale Tradition fortzubestehen, und dies auf einem Gebiet von 33000 Hektaren im Siiden der Lozére.
Auf dem Causse Méjean ermdglicht die gut durchdachte Fihrung der Herden eine traditionelle
Berglandwirtschaft aufrechtzuerhalten, basierend auf dem Respekt der Tiere aber auch auf all den
Teilnehmern der Kette, und zwar vom Schéfer bis zum Kasehandler.

Hochgestellt bei mehr als 1000 Metern Héhe grasen die Schafe und halten diese Wiistenfldchen instand.
Die Erde ist arm, die Wasserstellen werden knapp, es gibt keine Fliisschen sondern Timpel, die Flora
hingegen ist dort reich.an mehr als finfzehn endemischen Planzen.
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